
DIX

M E N U D É G U S T A T I O N

mise en bouche

*saumon, betterave, pamplemousse, raifort
salmon, beetroot, grapefruit, horseradish

crème brûlée de foie gras, prune
foie gras crème brûlée, plum

*cabillaud, fenouil, epinard, miso
cod, fennel, spinach, miso

*pintade, butternut, châtaignes, girolles
guinea fowl, butternut squash, chestnut, girolles

comté, poires
comté cheese, pear

*le chocolat
le chocolat

mignardise

V É G É T A R I E N *

*uniquement sur demande / advance request only

mise en bouche

*pois chiches, carottes, zatar
chickpeas, carrot, zatar

céleri, crumble, fève tonka
celeriac, crumble, tonka bean

*fenouil, epinard, miso
fennel, spinach, miso

*butternut, châtaignes, girolles, oignon
butternut squash, chestnut, girolles, onion

comté, poires
comté cheese, pear

*le chocolat
le chocolat

mignardise

menu dégustation I novembre

*4 plats I 55€

6 plats I 70€


